Auguslapas

by Hotel Augusta

Bei AugusTapas kommt alles nach und nach auf den Tisch - zum Teilen,
Probieren und gemeinsamen Genieben.

Brot vom bdackerei Fleury mit Zitrone-Butter O
Aloli *20€
Mojo +20€

Patatas Fritas 69
Aioli

Hummus 80

Frittierte Wassermelone 80
Serranomantel, Manchego

Wurst & Kase 139
Selbstsgemachter Feigenchutney

Suppe Heib und Kalt 82
[weierlei Paprika Suppe

liegenkdse 100
Honig. Feigen. Feld Salat & Flambiert mit Grand Marnier

Pochierter Kabeljau 150
Polenta. Olivendl & Braune Butter

Gebackener Schweinebauch 1700
Steckgemuse. Jus

Dolma 130
Kohlblatter - Mit Couscous Gefullt, Joghurt. Granataptel

Crema Catalana 700
StBer Abschluss

Weiter zur Klassiker..
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Oliven 4

Segrctjno 0)°,

Manchego o0
Selbstsgemachter Feigensent

Pimiendtog de Padron 9)°,

Pulpo Al Ajlllo /Q

Tapenade 90
P| zen & Getrocknete Tomaten

Champifiones Al Ajillo 59

Gambas Al Ajillo 168

TrUffelrisotto 149
Mit Gebratene Champignons

Ceviche Vom Kabeljau 149

Koriander & Limette



