
by Hotel Augusta
Bei AugusTapas kommt alles nach und nach auf den Tisch – zum Teilen, Probieren und 

gemeinsamen Genießen.

Brauneberger Wurzelbrot vom Fleury 6
Za’atar-Butter und Olivenöl 

Hummus 8,5
gerösteter Butternut-Kürbis und Kichererbsen 

Karotten 8
Chermoula und Pekannüsse 

Taboulé 7,5
konfierte Tomaten und getrocknete Oliven 

Dolma 12
Gefüllte Kohlblätter, geräuchertem Joghurt, Granatapfel (3 Stück) 

Bakabana 9
Frittierter Banane mit Spicy Erdnusssauce

Gegrilltes Poulardenhähnchen 19
Tahini-Sauce und Chermoula – saftig gegart, zart rosa am Knochen  

Lamm-Tajine 18
frischer Kräutersalat und Feta  

Gamba Toast 11
Mit hausgemachter Sweet-Chili Sauce

Beilagen:
Süßkartoffel-Pommes mit Sumach-Mayonnaise 7

Desserts:
Joghurt-Eis mit Datteln und Olivenölkuchen 8
Baklava nach Augusta-Art 9

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
 erhalten Sie auf Anfrage.


